Sernik krewetkowy na spodzie z razowego chleba i masla

Spéd:
250 g pokruszonego chleba
100 g miekkiego masla

Chleb i maslo nalezy wymieszac i stworzy¢ mase do wylozenia okraglej formy. Wylozy¢ forme
mas3g i odstawi¢ do lodowki.

Masa:

5 platkow zelatyny

400 g serka Smietankowego typu Philadelphia
300 ml gestej $mietany 34 proc.
poszatkowana czerwona cebula

4 tyzki kawioru

500 g krewetek

2-3 lyzki posiekanego koperku

1-2 lyzki soku z cytryny

sOl, pieprz

Zelatyne rozpuéci¢ w wodzie, a ze sktadnikéw zrobié kremowa mase (zmiksowaé émietanke,
krewetki, serek, doda¢ reszte sktadnikéw). Doda¢ zelatyne i wymiesza¢ delikatnie calo$é.

Mase wylozy¢ na spod z razowego chleba i wlozy¢ do lodowki na minimum 5 godzin.

Przed podaniem udekorowac raczkami, krewetkami, kawiorem, jajkami i koperkiem.



